
 
 
 
 
 
 

  

MENU DU 09 AU 15 FEVRIER 2026 
Midi Soir 

LUNDI 09 
Endives aux noix 
Saucisse au jus 
Purée de pommes de terre 
Fromage 
Danette liégeoise 

 
Potage 
Feuilleté du pêcheur 
Salade croquante 
Produit laitier 
Compote 

MARDI 10 
Taboulé aux raisins secs 
Emincé de dinde curry 
Duo de carottes vichy 
Fromage 
Pomme bonne femme 

 
Soupe à l’oignon 
Riz cantonais 
Produit laitier 
Fruit 

MERCREDI 11 
Rosette cornichons 
Escalope viennoise 
Salsifis 
Fromage 
Fruit 

 
Velouté de légumes 
Rôti au jus 
Petits pois 
Produit laitier 
Fruits au sirop 

JEUDI 12 
Galette bio pois chiches et patates 
douces 
Sauté d’agneau 
Poêlée de légumes 
Fromage 
Fruit 

 
Soupe 
Jambon braisé 
Purée de légumes verts 
Produit laitier 
Crêpe moelleuse caramel 

VENDREDI 13 
Radis beurre 
Filet de limande meunière 
Pommes cubes au paprika 
Fromage 
Coupe glacée 

 
Potage 
Salade de lentilles paysannes 
Produit laitier 
Fruit 

SAMEDI 14 
Boulgour aux cranberries 
Boulettes de bœuf sauce poivre vert 
Haricots verts 
Fromage 
Clémentine 

 
Soupe 
Omelette reblochon 
Mesclun 
Produit laitier 
Compote 

DIMANCHE 15 
Mosaïque de brocolis choux fleurs 
sauce estragon 
Noix de jambon marinée 
Gnocchis persillés et navets glacés 
Fromage 
Tropézienne 

 
Potage 
Pilon de poulet 
Piperade 
Produit laitier 
Fruit 
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