
 
 
 
 
 
 

  

MENU DU 14 AU 20 JUILLET 2025 
Midi Soir 

LUNDI 14 
Terrine de poisson 
Côte de bœuf sauce tartare 
Pommes grenailles forestières 
Fromage 
Cigarette poire coulis caramel 

 
Potage 
Feuilleté du pêcheur 
Salade 
Produit laitier 
Fruit 

MARDI 15 
Carottes râpées aux raisins secs 
Araignée de porc à la moutarde 
Riz aux légumes 
Fromage 
Fruit 

 
Vermicelle 
Salade de pommes de terre et 
cervelas 
Produit laitier 
Crème dessert   

MERCREDI 16 
Taboulé 
Petit brun de veau à la tomate 
Ratatouille 
Fromage 
Compote maison biscuit 

 
Soupe 
Feuilleté à la viande maison 
Laitue braisée 
Produit laitier 
Glace 

JEUDI 17 
Radis beurre 
Lasagnes 
Salade 
Fromage 
Fruit 

 
Soupe 
Tarte aux légumes et lardons 
Produit laitier 
Compote 

VENDREDI 18 
Céleri aux épices 
Filet de hoki pané au citron 
Blé composé aux légumes 
Fromage 
Glace 

 
Potage 
Œufs brouillés campagnards 
(lardons/pommes de 
terre/champignons et ciboulette) 
Produit laitier 
Mignardise 

SAMEDI 19 
Crudités 
Duo tortellinis et ravioles à la 
crème de parmesan 
Fromage 
Fruit 

 
Soupe 
Rôti de porc au jus 
Gratin de cardes 
Produit laitier 
Fruit 

DIMANCHE 20 
Salade gourmande 
Fondant de poulet forestier 
Polenta crémeuse et tomates 
Fromage 
Crumble aux fruits jaunes 

 
Potage 
Jambon blanc 
Purée de légumes 
Produit laitier 
Fruit 
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