
 
 
 
 
 
 

  

MENU DU 16 AU 22 DECEMBRE 2024 
Midi Soir 

LUNDI 16 
Salade d’artichauts 
Brochette de dinde rôtie 
Poêlée asiatique 
Bleu d’auvergne 
Crème vanille bio 

 
Velouté de légumes 
Poisson à la bordelaise 
Semoule de blé 
Produit laitier 
Panache de fruits frais 

MARDI 17 
Terrine de campagne 
Longe de porc rôtie 
Gratin de brocolis 
Brebis 
Pompe aux pommes 

 
Potage du jour 
Pâté de pommes de terre 
Salade verte 
Produit laitier 
Panache de fruits frais 

MERCREDI 18 
Terrine de légumes 
Pavé de saumon sauce champignons 
Pâtes 
Brie 
Choux à la crème 

 
Velouté du potager 
Paupiette de veau 
Romanesco 
Produit laitier 
Panache de fruits frais 

JEUDI 19 
 
 

REPAS DE NOËL 

 
Potage du jour 
Tarte aux légumes 
Salade verte 
Produit laitier 
Panache de fruits frais 

VENDREDI 20 
Céleri rémoulade 
Dos de colin poché au vin blanc 
Lentilles 
Cantal 
Flan pâtissier 

 
Velouté du jardinier 
Escalope viennoise 
Courgettes à la crème 
Produit laitier 
Panache de fruits frais 

SAMEDI 21 
Feuilleté au fromage 
Nuggets de poulet 
Frites 
Camembert 
Flan pistache 

 
Soupe du jour 
Endives au jambon 
Produit laitier 
Panache de fruits frais 

DIMANCHE 22 
Surimi de crabe 
Boulettes d’agneau au curry 
Riz pilaf 
Saint-nectaire 
Tiramisu 

 
Potage de légumes 
Lasagnes 
Salade verte 
Produit laitier 
Panache de fruits frais 


